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Al termine della terza media si puo proseguire la propria formazione e conseguire una

Qualifica Professionale presso il CENTRO di FORMAZIONE PROFESSIONALE attraverso un
corso triennale.
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Tutti i corsi proposti hanno un ordinamento didattico che prevede materie di:

® Stage in azienda con I'obiettivo di preparare figure in grado di affrontare con
competenza il mondo del lavoro.
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Orario settimanale di tutti i settori

ORARIO SETTIMANALE - TUTTI I SETTORI

CENTRO Ore settimanali

) 1l FORMAZIONE .
PROFESSIONALE Materie
J 2° anno 3° anno

Italiano 2 2
Storia — Geografia
Storia — Storia sammarinese 2
Stona - Istituzione di diritto
sammarinese

Matematica

Lingua inglese

Informatica

Educazione fisica

Area
Professionale

] | H

Materie di indirizzo

| 205 |
Totale ore settimanali 31 31 31

|




O ra ri O setti mMmana Ie d i 31 ore .;éﬂ 1# CENTRO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE
NN

()
s ) {
\ i ?'l E PER LE POLITICHE ATTIVE DEL LAVORO
. L) Pl
[Liocurnc)

¢
(< :
pel Dipartimento Economia

Lezioni: dal lunedi al venerdi (8.15-12.45)
con due rientri pomeridiani (13.30-16.00)

Possibilita di usufruire della mensa di Serravalle con relativo trasporto

Stage aziendali:

® 3 settimane al secondo anno ﬂ!iﬁﬁ?ﬁé‘.’é‘ﬁm
® 06 settimane al terzo anno

Uscite in territorio presso aziende del settore
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consente di: )
Prendere una licenza { Lavorare alle dipendenze { Proseguire gli studi per
e LAVORARE IN di aziende come conseguire un
o] {[e LAVORATORE DIPLOMA DI
QUALIFICATO MATURITA




Dove puo proseguire gli studi uno studente che ha preso la
qualifica al GEP?

Settore
Industria e

Artigianato
(Operatore
Elettrico e
Meccanico)

!

* IPSIA «<ALBERTI» - Rimini

 [STITUTO PROFESSIONALE
«BENELLI» — Novafeltria

 |STITUTO PROFESSIONALE
«GOBETTI» - Morciano

Settore Servizi

Settore Settore Servizi

. : alla Impresa
Ristorazione alla Persona
: (Addetto al

(Operatore di turi (Operatore

: urismo e )

Cucina/ Operatore commercio) Parrucchiere/

di Sala/Bar Estetista)

Non esistono scuole specifiche per il

*  IPSEOA «Malatesta» — proseguo di questi corsi.

Rimini
L’Istituto professionale per il
commercio Luigi Einaudi di Rimini
€ quello col piano di studi piu consono
per la prosecuzione del percorso
scolastico

« |STITUTO PROFESSIONALE
«BENELLI» — Novafeltria

. IPSSEOA «Savioli» Riccione
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Installa e fa manutenzione di impianti elettrici e fotovoltaici in ambienti
civili ed industriali e dei veicoli a trazione, Provvede all’installazione,
manutenzione di impianti fotovoltaici e realizza e collauda i relativi quadri
elettrici. Conosce e Interpreta il disegno tecnico industriale

Redlizza quadri elettrici di comando, di distribuzione e per comando di
macchine operatrici tradizionali e programmabili gestite da PLC; conosce e
interpreta il disegno tecnico industriale; conosce ['utilizzo e i linguaggi di
programmazione del PLC. Conosce i sistemi di automazione dei cicli di
lavorazione.

Appronta macchinari e monitora il loro funzionamento, curandone la
manutenzione ordinaria, eseguendo lavorazioni meccaniche. Verifica la
rispondenza dei prodotti agli standard qualitativi.

Provvede dlla riparazione e alla manutenzione di veicoli a motore a
benzina e diesel a due e a quattro tempi e di veicoli elettrici.

OPERATORE ELETTRICO E MECCANICO

| PROFESSIONALE
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OPERATORE ELETTRICO E MECCANICO

I
1° anno 2° anno 3° anno
TR omuaiONE Numero settimane a scuola 35 32 29
‘ AA PROFESSIONALE
Numero settimane stage 0 3 6
MATERIE Qre . Ore anno Qre ) Ore anno Qre ) Ore anno
settimanali settimanali settimanali
Italiano 2 70 2 64 2 58
Storia — Geografia 2 70
Storia — Storia sammarinese 2 64
Storia - Istituzione di diritto i 29
Area COMUNE sammarinese
Matematica 4 140 4 128 3 87
Lingua inglese 3 105 3 96 2 58
Informatica 2 70
Educazione Fisica 2 70 2 64 2 58
Elettrotecnica 4 140 3 96 3 87
Meccanica 4 140 3 96 3 87
Area PROFESSIONALE |Disegno tecnico 2 70 4 128 3 87
Laboratorio elettrico 3 105 4 128 5 145
Laboratorio meccanico 3 105 4 128 5 145
Cultura professionale 2 58
TOTALE DIDATTICA A SCUOLA 31 1085 31 992 31 899
TOTALE ORE STAGE 108 205
TOTALE ANNUALE 31 1085 31 1100 31 1104




SETTORE SERVIZI ALLA PERSONA: qualifiche
- OPERATORE ESTETISTA
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OPERATORE PARRUCCHIERE

Opera nell’lambito dei centri estetica, benessere, beauty farm e saloni per parrucchieri unisex.
Esegue trattamenti per il benessere e la cura della persona.
Qualifica abilitante al rilascio di licenza nel settore.
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Materie

OPERATORE ESTETISTA

1° anno

2° anno

CENTRO

N FORMAZIONE

!
‘ | PROFESSIONALE

3% anno

35 settimane

32 settimane
+ 3 sett. stage

29 settimane
+ 6 sett. stage

Italiano

2 (70)

2 (64)

2 (58)

Storia - Geografia

2(70)

Storia - Storia sammarinese

2(64)

Storia - Istituzione di diritto sammarinese

1(29)

Matematica

4 (140)

4 (128)

3(87)

Lingua inglese

3 (105)

3 (96)

2 (58)

Informatica

2(70)

Educazione Fisica

2 (70)

2 (64)

2(58)

Chimica e prodotti cosmetici

2(70)

2 (64)

Igiene - Anatomia - Fisiologia - Dermatologia

3 (105)

Anatomia - Fisiologia - Dermatologia

1(32)

Alimentazione

1(35)

3 (96)

Laboratorio Estetista

5 (175)

12 (384)

19 (551)

Laboratorio Parrucchiere

5 (175)

Cultura professionale

2 (58)

Stage

108

205

Totale ore

31 (1100

31 (1104




- CENTRO
ULt FORMAZIONE

G comomonmaow momssowws:  QPERATORE PARRUCCHIERE P

s N\Y2=*  Dipartimento Economia

1° anno 2° anno 3° anno

35 32 settimane | 29 settimane
settimane | + 3 sett. stage | + 6 selt. stage
Italiano 2 (70) 2 (64) 2 (58)
Storia - Geografia 2 (70)
Storia - Storia sammarinese 2 (64)
Storia - Istituzione di diritto sammarinese 1(29)
Matematica 4 (140) 4(128) 3(87)
| Lingua inglese 3 (105) 3 (96) 2 (58)
Informatica 2 (70)
Educazione Fisica 2 (70) 2 (64) 2 (58)
Chimica e prodotti cosmetici 2 (70) 2 (64)
Igiene - Anatomia — Fisiologia -Dermatologia | 3 (105)
Anatomia - Fisiologia - Dermatologia 1(32)
Area Alimentazione 1 (35) 3 (96)
Professionale | Laboratorio Estetista 5(175)
Laboratorio Parrucchiere 5(175) 12 (384) 19 (551)
Cultura professionale 2 (58)
Stage 108 205
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Totale ore 31 (1085) | 31(1100) 31(1104)




SETTORE SERVIZI RISTORAZIONE: qualifiche
o OPERATORE DI CUCINA -

CENTRO
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Organizza e gestisce i servizi ristorativi, le varie fasi di produzione dei piatti, di stoccaggio, di
trasformazione e di vendita dei prodotti. Ha conoscenze sull’allestimento della sala/bar e
nell’erogazione dei servizi.

3° ANNO
Operatore SALA/BAR
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S EMTORENRISTORAZIONE

| A F 1
Materie 1° anno 2° anno 3° anno
35 settimane | 32 settimane | 29 settimane
+ 3 sett. stage | + 6 sett. stage
Area Italiano 2 (70) 2 (64) 2 (58)
Comune | Storia — Geografia 2(70)

Storia — Storia sammarinese 2 (64)
Storia - Istituzione di diritto sammarinese 1(29)
Matematica 4 (140) 4 (128) 3 (87)
Lingua inglese 3 (105) 3 (96) 2 (58)
Informatica 2 (70)
Educazione Fisica 2 (70) 2 (64) 2 (58)
Principi di alimentazione, igiene 2 (70) 1(32) 1(29)
e sicurezza
Food & Beverage Management 1(32) 2 (58)

Area Banqueting Management 1(32) 1(29)

Professionale | Organizzazione e Gestione 4 (140) 3(96) 2 (58)

Servizi ristorativi
Informatica 2 (64)
Laboratorio di cucina 5(175) 5 (160) 13 (377)
Laboratorio di sala/bar 5(175) 5 (160)
Cultura professionale 2 (58)
Stage 108 205

Totale ore

31 (1100

31 (1104
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1° anno

NN
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2°anno J |
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35 settimane

32 settimane

29 settimane

SENTORENRISTORAZIONE

) + 3 sett. stage | + 6 sett. stage
Area Italiano 2 (70) 2 (64) 2 (58)
Comune | Storia — Geografia 2 (70)

Storia — Storia sammarinese 2 (64)

Storia - Istituzione di diritto sammarinese 1(29)

Matematica 4 (140) 4(128) 3 (87)

Lingua inglese 3(105) 3 (96) 2 (58)

Informatica 2 (70)

Educazione Fisica 2(70) (2 (64) 2 (58)

Principi di alimentazione, igiene 2(70) 1(32) 1(29)

¢ sicurezza

Food & Beverage Management 1(32) 2(58)
Area Banqueting Management 1(32) 1(29)

Professionale | Organizzazione e Gestione 4 (140) 3(96) 2 (58)

Servizi ristorativi

Informatica 2(64)

Laboratorio di cucina 5(175) 5 (160) -

Laboratorio di sala/bar 5(175) 5 (160) 13 (377)

Cultura professionale 2 (58)

Stage 108 205

Totale ore

31 (1085)

31 (1100)

31 (1104)
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Il Corso ha come intento quello di formare una figura
professionale orientata al turismo e al commercio
specializzata nell’accoglienza e nella vendita e che sia
in grado di utilizzare vari strumenti del marketing
applicati al web e ai social media, con l'obiettivo di
migliorare il business aziendale. | partecipanti saranno
formati per rispondere alla richiesta del mercato
odierno, sempre piu orientata alla giusta strategia per
promuovere un prodotto o un servizio on site ma
anche sul web e sui social media per ogni genere di
business.

V&

WORK IN PROGRESS
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Vieni a provare i nostri Laboratori:
LABORATORIO ELETTRICISTA

LABORATORIO MECCANICO
LABORATORIO ESTETISTA
LABORATORIO PARRUCCHIERE
LABORATORIO CUCINA
LABORATORIO SALA/BAR

Per prenotarsi contattare la
al seguenti recapiti:

Tel: 0549 885725 @mail: eliana.moroni@pa.sm
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SABATO 16 DICEMBRE 2023

~«  Dipartimento Economia

Piazza
Bertoldi, 12
Serravalle

Per informazioni: Tel: 0549 885721 @mail: info.cfp@pa.sm
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Il CENTRO S
DI FORMAZIONE
PROEFESSIONALE di San Marino
¢ una porta verso il tuo futuro

Tel: 0549 885721 @mail: info.cfp@pa.sm Web site: www.cfp.sm




